
Fête du Blé et du Pain, Echallens du 15 au 26 août 2018
Mercredi - vendredi : 17h00 à 20h45 / samedi - dimanche : 10h00 à 20h45

Visitez notre exposition interactive et découvrez le parcours des graines du champ jusqu’au pain. 

La sélection  
Pour des variétés adaptées aux conditions suisses
Découvrez le monde fascinant des céréales : la sélection et la multiplication des nouvelles 
variétés et la présentation de toutes les sortes de céréales cultivées en Suisse.

L’agriculture  
Faire pousser et soigner le blé
Le blé fraîchement semé produira des graines de céréales de haute qualité grâce aux 
connaissances des producteurs et à une production durable. Suivez le développement 
des plantes de blé, du semis à la récolte et découvrez les différents travaux des champs.

Le moulin  
Les secrets de la fabrication de différents types de farine 
Accompagné d’un meunier, découvrez comment fonctionne un moulin et quelles sont 
les étapes qui transformeront les graines en toute une palette de farines.

La boulangerie  
Dégustez des pains de la région et découvrez leurs secrets 
Venez déguster des pains régionaux et notamment le Pain Solstice produit avec 
du blé de la variété Vanil Noir. Savez-vous que le boulanger, avec seulement quatre 
ingrédients, peut fabriquer des pains d’une extraordinaire diversité ? 

Nutrition et saveur  
Toutes les informations sur le blé et le pain
Venez discuter avec des experts de la filière pour découvrir des idées de recettes 
originales, des astuces ou des conseils en lien avec le pain.  

Du grain à moudre pour les enfants : les enfants pourront 
moudre du blé par la force de leurs bras ou de leurs jambes ! 

Boulangerie pour enfants : les enfants pourront fabriquer leur 
propre pain et le faire cuire par un boulanger professionnel.

Concours : découvrez la production de céréales, de farine et de 
pain et gagnez des prix pour toute la famille ! 


